
裏面もございます

SPEC IAL LUNC H
旬のおいしさがつまった季節限定のプレート＆パスタに
素材にこだわったケーキやふわふわ・もっちりのパンケーキ、
ドリンクが付いたランチプラン。 2,200

(税込2,420)
お1人様 / 

＊ : 季節限定

DESSERT
下記よりいずれかお選びください

-デザート-

＊ “あすかルビー”いちごのふんわり〈生〉ショートケーキ

・ “蜜芋”づくしのモンブランパイ

＊ “あすかルビー”いちごのベイクド＆レア〈生〉チーズケーキ

・ くるみとレーズンのキャロットケーキ

・ ベリーとクリームチーズの1段パンケーキ

Berry & creamcheese pancake

ベリーとクリームチーズの
1段パンケーキ

DESSERT LINE UP
下記よりお好きなケーキをお選びください

ʻAsuka Rubyʼ strawberry shortcake

“あすかルビー”いちごの
ふんわり〈生〉ショートケーキ奈
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Sweet potato Mont Blanc pie

“蜜芋”づくしのモンブランパイ

Walnut and raisin carrot cake

くるみとレーズンの
キャロットケーキ

Asuka Rubyʼ strawberry
baked & rare cheesecake

“あすかルビー”いちごの
ベイクド＆レア〈生〉チーズケーキ奈
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・ ナスとベーコンの自家製トマトソースパスタ 〈サラダ付き〉

＊ 帆立とタケノコ、芽キャベツのトマトクリームグラタン

＊ 桜と春キャベツのあさりクラムチャウダー＆生ハムのサラダ

・ 温泉たまごのビーフシチューグラタン [+200(税込220)]

＊ 若鶏と菜の花のレモンクリームパスタ 〈サラダ付き〉

PASTA & PLATE
下記よりいずれかお選びください

-プレート＆パスタ-

 ◆ アールグレイ (おすすめ：ストレート)
 ◆ イングリッシュブレックファースト (おすすめ：ミルク)
 ◆ 静岡県産 和紅茶 (おすすめ：ストレート)
 ◆ \ペアリングティー/ さくら紅茶

DRINK
下記よりいずれかお選びください

-ドリンク-

・オレンジジュース

・グレープフルーツジュース

・オーガニックコーヒー (ice/hot)

 ◆ ハイビスカスのローズヒップティー
 ◆ ペパーミントカモミールティー
 ◆ ジャスミンティー

・ハーブティー(ice/hot)  〈下記よりお選びください〉

・ホットティー  〈下記よりお選びください〉 ・アイスティー
 ◆ アールグレイ



BAS IC  L UNCH

LU
N

C
H

桜と春キャベツの
あさりクラムチャウダー＆
生ハムのサラダ、
有機オニオンドレッシング
Scallion clam chowder & ham salad

1,300 (税込1,430)

“春野菜”
フェア

“春野菜”
フェア

“春野菜”
フェア

Tomato cream gratin
with scallops and bamboo shoots

帆立とタケノコ、
芽キャベツの
トマトクリームグラタン

1,350 (税込1,485)

Beef stew gratin
with half-boiled egg

温泉たまごの
ビーフシチューグラタン

1,500 (税込1,650)

1,150 (税込1,265)

ナスとベーコンの
自家製トマトソースパスタ
〈サラダ付き〉

Tomato sauce pasta

Lemon cream pasta
with chicken and rape blossoms

若鶏と菜の花の
レモンクリームパスタ
〈サラダ付き〉

1,300 (税込1,430)

 ◆ アールグレイ (おすすめ：ストレート)
 ◆ イングリッシュブレックファースト (おすすめ：ミルク)
 ◆ 静岡県産 和紅茶 (おすすめ：ストレート)
 ◆ \ペアリングティー/ さくら紅茶

下記よりいずれかお選びください。
SET DRINK +200 (税込220)

・オレンジジュース

・グレープフルーツジュース

・オーガニックコーヒー
  (ice/hot)

 ◆ ハイビスカスのローズヒップティー
 ◆ ペパーミントカモミールティー
 ◆ ジャスミンティー

・ハーブティー(ice/hot)  〈下記よりお選びください〉

・アイスティー
 ◆ アールグレイ

・ホットティー  〈下記よりお選びください〉


